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SMARTcontrol FOOD

SMAR Tcontrol FOOD

Die moderne Steuerungslosung fur Raucher-, Reife-,
Dusch-, Koch-, Autoklaven-, Klima- und Prozessanlagen.

SMARTcontrol Touch-Panel
BildschirmgroéBen 7 Zoll / 10 Zoll mit Edelstahl-Glas-Fronten Schutzklasse IP69

SMARTcontrol FOOD Software
Steuerungssoftware mit modernsten Web-Bedienoberflachen

SMARTcontrol Log SEERERREE T T
FUhrende Prozessdatenerfassung fur lUckenlose Qualitdtsaufzeichnungen

SMARTcontrol |I0-Module

Kompakte Ein- und Ausgangsmodule b )
P g g EEEREREE RHASREE|
Ereignisse | Diagramm
Diagramm Diagramm Legende 2
209 ie Legende:
18.10.2015 12:34:42
Kammertemperatur: 74,00 / 61,17 °C Aktuell  Sollwert Wert
300 e e 5k [¥] == [#] === Kammertemperatur [*C]
J—————— value: -/ 28,00 verwendete Kerntemperatu
1 Feuchte: - / 84,67 % o [ === fvalel
250 — [ === cvalieq
—— [ === Feuchte [%]
] 25k
1 0— stellAntriebFrischluft [%]
200+
] [ == stellAntriebAbluft [%]
5t ® 2k O — Lufterdrehzahl []
150-] L4} Ruhezeit_aktiv I
1 15k [ =— RelativeFeuchte_2 [%]
D Sp— KammerTemperatur_2 [°C]
100
1 1k
=05} 500
9 T T T T T 1 T 1 T T 0
12:08:0012:18:0012:28:0012:38:0012:48:0012:58:001 3:08:0013:18:001 3:28:0013:38:001 3:48:0013:58:0014:08:001 4:18:0014:28:0014:38:0014:48:0014:58:0015:08:0015:18:00
16 16 Servelas 1-2 Servelas 1-2 Servelas 1-2 < m »
[ E/GWHCHUNGVONSOLLTEMP | - T——

SMARTcontrol Log — Qualitatsreports, Programm-Verwaltung, Anlagenuibersicht und Dashboards

Nutzen

~ Modernste komplette Branchenlésung fur einen individuellen Kundenauftritt

~ Eine Steuerungslosung fur alle Anlagenvarianten, Verwaltung und Verbindung zur Warenwirtschaft
~ \Web-Bedienoberflachen (HTML5)

~ LUckenlose Aufzeichnung der Prozessdaten mit SMARTcontrol Log (PC/Cloud)

~ Edelstahl-Glas-Touch Bedienfelder und Steuerungen flr raueste Umgebungen
Y
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SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol Touch-Panel

SMARTcontrol Touch-Panels sind fur den Einsatz in der rauen
Umgebung der Lebensmittelindustrie entwickelt.

Sie zeichnen sich durch ein robustes Edelstahlgehduse mit
Verbund-Sicherheitsglas und einer Schutzklasse bis IPGOK aus
und sind mit modernsten projektiv-kapazitiven Touchsensoren

ausgestattet.

Einsatzgebiete Preiswert, innovativ und zuverlassig
SMARTcontrol Touch-Panels kdnnen als reines Bedien- Auf Basis unseres SMARTcontrol

feld oder mit der SMARTcontrol FOOD Software als Touch-Systembaukasten konnen wir kostenglinstige
Touchsteuerung eingesetzt werden. individuelle Losungen fur Ihre Anlagen gestalten.
Die Panels sind fur den Einsatz in rauester Umgebung in Der Baukasten besteht aus innovativen Mechanik-,
der Lebensmittel-, Chemie- und Pharmaindustrie sowie Hardware- und Software-Bausteinen sowie einer
fir den Maschinenbau entwickelt worden. Sie erflillen die optionalen Cloud-Anbindung.

hohen Anforderungen der Schutzklasse IP69 (Front) und

sind gemeinsam mit unseren SMARTcontrol I0-Modulen Nutzen

weltweit im Einsatz. Die hochwertigen Edelstahl-Glas-Fronten

sehen nicht nur gut aus, sondern widerstehen auch den ~ Edelstahl-Glas Touch fUr raueste Umgebungen
Angriffen aggressiver Reinigungsmittel. SMARTcontrol ~ Top Design in Glas-Edelstahl-Technologie
Touch-Panels verfligen Uber die wichtigen Kommunikati- ~ Display-GréBen 7¢,10.1%,12%, 15“ und 17
onsschnittstellen wie Ethernet, CAN und USB ~ Robuste Ausflhrung, leicht zu reinigen

~ Einbau hochkant oder quer

Integrierte Steuerung? ~ Zukunftssichere Cloud-Anbindung (Option)

Unsere SMARTcontrol FOOD Steuerungssoftware kann auf Grundlegende Daten

SMARTcontrol Touch Panels oder auf der SMARTcontrol

Dinrail Steuerung in Kombination mit einem oder mehreren ~ V2A Edelstahlgehéuse, VSG-Glas

Bedieneldern betrieben werden. SMARTcontrol FOOD nutzt ~ Schutzklasse IP69 (Front), IP20 (Rear)

als Basis die Standard SPS CODESYS der Firma 3S. ~ |Industrie-taugliche TFT-Displays mit PC-Touchsensor

~ 4-Core ARM-Linux-CPU mit eMMC-Speicher
~ Umgebungstemperatur O °C bis 50°C
~ 24 NVDC Versorgung Eiii—————

SMARTcontrol Dinrail SMARTcontrol Cabinet

L
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SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol FOOD Software

Die Lebensmittelsteuerungen der Vergangenheit wurden meist auf der Ebene der

Ein- und Ausgéange konfiguriert. SMARTcontrol FOOD arbeitet mit verstandlichen
Anlagenfunktionen wie z.B. Heizung und Befeuchtung und ,denkt” in den Begriffen des
Anwenders: Programm, Schritt und Prozess. Arbeiten Sie mit Ubersichtlichen und
modernen Web-Bedienoberflachen - auch Uber Tablet oder Smartphone.

Behalten Sie lhre Anlagenvielfalt mithilfe der Anlagenparameter im Giriff.

Programme entstehen aus Schritten und Schritte aus Prozessen

Position 4 Position 5 Position 4 Position 2
; . -1 00:00 h "
Ringelwurst Pfeffersalami Ringelwurst TH
Programm #3: Wiener <[> Programme verwalten & Kochen (4) Tvon1 [~* Diagramme
Schitelnproommmpienei Programme verwalten Prozesse verwalten Dann: |2 |i @Kammertem... | & Kerntempera.. [} 4 Feuchte
Step 1: Zirkulation warm v . I v P -
Step 2: Luefter 70 v <« 0 Schinken 3 steps | Rt ///
Schritte: 1. Erwérmen > 2. Kochen > 3. Erwérmen . 5 o
Step 3: Erwarmen v 00:49 @ 01:05 = SO.C /
Leberwurst 3 steps | ek /
I Step 4: Erwarmen v @ T schritte: 1. Lueftung max > 2. Erwérmen > 3 %”'c /
Step 5: Kochen v Zitkulation warm & = e /
P 1°c 2 80°c wdl //
— = Salami st 00,12 Do, 12 Do, 12 Do, 12
2 Schritte: 1. Luefter 90 > 2. Luefter 80 > . Kochen > 4. 1348 1350 2t 1352 1354
. Erwarmen =
® 00:03 u’m 45-¢ ’ ¢ & ...
Wiener [ 6 steps | o
3 schvitte: 1. Zirulaton warm > 2. Luefter 70 > 3
\l‘ 000 Erwimen > 4. Erwérmen > 5. Kochen > 6. Kuehlen 82 4% ;-; “‘ 83% =
: i = 15%
4 Ringelwurst = 5
Schritte: 1. Kochen g 10
5%
5 Pfeffersalami [ 1 5tep |
itte: D0, 12. Do, 12 00,12, Do, 12
Sehrite: 1. Test [ Tias 1550 ; Vst Tt
Rote | 1 Step | Zeit

0°c 5 0
, o a-| |
A3 olo B _oo|o oo oo

Position
Ringelwurst

Position 4
Ringelwurst

Position 4

15:22 -1 00:00h

Ringelwurst

Anlagenparameter @ Sprachauswahl "\, Analogdiagnose I/0 “1r Digitaldiagnose I/0

Digitale Ausgange © Ausgangsdiagnose aktivieren

P_HornEnabled enabled I Elg Englisch Analog Eingange @ Alias-Namen anzeigen

T
Al_Cur_[1] 0,1 mA | Al_Cur_[2] -0,1 mA
P_HomDuration s E Deutsch

Q[27] DO_Reserve27 Q[28] DO_Reserve28

Analoge Ausgange @ Ausgangsdiagnose aktivieren -
[29] DO_Reserve29 [30] DO_Reserve30
P_BellDuration 12s 2t PT100 Temperaturfiihler
Wl Frenzosisch " Q[33] DO_UmluftLinks Q[34] DO_UmluftRechts

- Russisch
P_DoorOpenerActiveTime 3s ALPT1003] 05°CJALPTI00. 4] 3T Q[38] DO_RaucheingangKam...
Ji isch
Ay Japanisc ALPTI00(5]  03°C]ALPTIOOIS]  02°C al#0] DO_Tueroefner

Bl meivenisch AI_PT100_[7] -819,2°C| ALLPT100_[8] -819,2°C [42] D0_MotorStufe2
P_ExhaustFlapinverted enabled Thermoelemente Q144] 00_HeizungStufe2

Chinesisch
P_UmuftLinksEnabled enabled ALNCNi[1] 2047 °C|ALNiCrNi[2] 2047 °C a1 00.seimmoouies ] oo v

P_DoorToPauseDelay 5s

0

1

2

3 .

4 P_DoorOpenerEnabled disabled Q[36] DO_Abluftzu
5

6

8

9

W Ll
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SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol FOOD Software

Neue Prozesse mit SmartProcessControI© im Prozesseditor einrichten

~ Neue Prozesse, z.B. fUr einen neuen Anlagentyp, werden im Prozesseditor benannt und ediitiert.

~ Im Prozesseditor werden notwendige Anlagenfunktionen wie Heizung oder Kuhlung aktiviert.

~ FUr diese Anlagenfunktionen werden z.B. die Reglertypen ausgewahlt und voreingestellit.

~ FUr jeden Prozess kann im Editor gewahlt werden, welche Sollwerte im Programm angezeigt werden sollen.
~ Der reale Prozess wird im Bereich Diagnose optimiert, bis das Prozessziel erreicht ist.

Programme bestehen aus einer Folge von Schritten, die jeweils durch Auswahl eines Prozesses,
seiner Sollwerte und Weiterschaltbedingungen definiert werden.

Anlagenfunktionen fiir einen Prozess aktivieren, editieren und optimieren

4

Position 4 Position 4 Position 2

i 3 17:36 ; ; B 17:17 [ 14:28
Ringelwurst = Ringelwurst Ringelwurst = =
[& Prozess Editor (& Prozess Editor [Z Prozess Editor
#1 E=  Befeuchten #1 E=  Befeuchten #1 =& Befeuchten é HelzungS-Dlagnose
T T W 11
Klick auf die Anlagenfunktion Gffnet diese im Prozess Editor % B
Heizung 1 (o)} Heizungsregler O
Klappen 1 9
Heizung 2 (e)] PID-Regler Parameter m
Klappen 2 O
Klappen 3 ® Heizung 3 ()} Feuchteregelung mit Klappen ©
Heizund Dt o |
eizung N-Dam| i
Ventilator @ g pf © Feuchteregelung Wasserventil “ P m T
Ventile 1 O Feuchteregelung mit Kiihlung O HeatingPower l 1 1
Ventile 2 o Temp.-Regler f. Feuchteregelung 1o P-Wert 0,00% Heizleistung 20,14%
; I-Wert 2014%  Heizleistng1  67,13%
eizung O
¢ Hysterese Temp.-Regler 2 °C P (effektiv) 200 Heizleistung 2 0,00%
Regler O ) 1 (effektiv) 40 Heizleistung 3 100,00 %
Reiberauch . D (effektiv) 0 Regelabw. AT 00°C

CIEFCN IR ICEN: N1

Flahler-dustage, Datum und Uhrzeit, Systemstatus und Gerateinformation

Position 4

Ringelwurst

Position 2 Position 0 Position 2

-1 00:00 h S;Iami 3.9.2019 Salami

& Fiihler-Justage ® Datum und Uhrzeit @ SMARTcontrol Health ® Information Center
Messwert Offset Messwert justiert Datum und Uhrzeit anpassen Steuerung SMARTcontrol Touch
(D) Kammertemperatur 12 Sep 2019 17 - 53 - 18 v Zustamd Betriebssystem: Linux version 4.9.88 (Wed Apr 3 2019)
2°C - 09°C = 11 ° PLC-Komponente Firmware-Version: 40105
+ Zustand

g . . . . . . Datenbankversion: 18
N\ Kemtemperatur ' MW-Struktur Version 401 200

o o, _ o Basisprogramm-Version:
2°C - e =|1 C CODESYS-Komponente

Hardware-ID: 00:05:51:10:9d:64

A Feuchtetemperatur v Zustand

Server-Komponente

IP-Adresse: 192.168.17.65
+/ Base Runner State 2
oce vore = ° n - ﬁ;‘%
= Elh

+ Zustand o
' Mit Steuerung verbunden Enter http://192.168.17.65:3456 in your mobile
device or scan the QR-Code to connect to this
 Gilltiges Datum web server
Client-Komponente Firmware-Version: 102/340
V' Zustand
Letzte Verbindung 13.9.2019,12:23:35

[~ N | - N | - N | - B
VIV LILI 1000000000 2000505 100 2000000 100 000000100 000000 000 000004 000004 000 2000000 00 2000000 40 900 00 00 0000 00 0000000007

JIY SISV /09000900000 004 00000004 000000 00 1000000100 000200002, 4
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SMARTcontrol Log

In SMARTcontrol Log erstellen und verwalten Sie Ihre
Warenprogramme, Qualitatsreports und deren Historie. ee—
Dartber hinaus bietet Ihnen SMARTcontrol Log eine

Ubersicht Uber alle angeschlossen Anlagen und deren

aktuellen Status.

Der Produktionsleitstand

SMARTcontrol FOOD

Product Mix production overview

E& Dashboard

Today Week Month

Product Mix 1 Week

Auskochen

Rote Wurst

Anlage einrauchen
Wiener Wirstchen
Geflligelwiener
Pasteurisieren
Reinigen ohne Lifter
Fleischkase nachbacken
Wiener (diverse)
Reinigen mitLfter
Reinigung
Kasewirstchen
Backen mit Vorheizen

Ll Product Mix

Der Nutzen

SMARTcontrol Log ermdglicht ein durchgangiges Management Ihrer
Produktionsanlagen:
~ Uberwacht die gleichbleibende Qualitét Ihrer Produktionsprozesse
~ Verwaltung und Download Ihrer Rezepte aller vernetzten Anlagen
~ Erstellung und Verwaltung Ihrer Rezepte fur alle Anlagentypen
~ Aufzeichnung aller Prozessdaten
~ Kontrolle und Monitoring von laufenden Prozessen in Echtzeit
~ Ubersichtliche Darstellung Ihrer Produktions- und Qualitétsdaten in
tabellarischer oder grafischer Form

Die Branchenlésung

~ Einfache Erstellung und Pflege von (Waren-) Programmen

~ Komplette Historie aller Programme mit Anzeige der
Unterschiede zwischen ge&nderten Versionen

~ Ubersichtliche Darstellung der Qualitétsreports und
Exportmoglichkeit als PDF

~ Export aller Prozessdaten eines Programmlaufs nach Excel

~ ERP-Schnittstelle zu einem Warenwirtschaftssystem

~ Produktionsleitstand fUr alle Anlagen

~ Management Dashboards

~ Die Branchenl6sung wurde speziell fur die Lebensmittelindustrie
Gewerbe entwickelt.

~ Geeignet fur jede UnternehmensgroBe

~ Im gesamten Unternehmensnetzwerk (zentral und dezentral)
einsetzbar.

~ Qualitdtsnachweise nach HACCP/IFS

~ Integrierbar in vorhandene ERP-Systeme wie z. B. CSB Uber
die Warenwirtschaftsschnittstelle

~ VerknUpfbar mit allen vernetzten Produktionsanlagen der
Lebensmittelindustrie wie z.B. Rducheranlagen, Kochkesseln uvm.

~ SMARTcontrol Log professional PC-Ausfihrung oder Cloud

~ SMARTcontrol Log enterprise Client- Server AusfUhrung
.~ Sprachumschaltung

B SMARTcontrol Log

[E=R/EoR ==

AH  Ax M Test P Testanlage
testeste | Warenprogramm 4. Wiener
1/1 0:00 1/2 0:00 1/1 0:00 2/3 0:00

¥ Anlage 10 ¥ Anlage 11 | ¢ Anlage 12

Anlagen

Historie

Anlagenstatus . . . . "
Diese Ansicht erlaubt die Anzeige aller aufgezeichneter Informationen als Liste oder Diagramm.

Ereignisse werden flr einen ausgewéhlten Bereich angezeigt. Sie kénnen Ereignisse nach Typ
filtern. Ausgewshlte Ereignisse werden im Diagramm angezeigt.

Historie Ereignisse | Diagramm

Zeitbersich fur die Ereignisliste auswahlen:

Start Datum Filter Sei

201220120957 |B L|=| Drucke detaillierte Ere\gmsse..] L|=| Drucke Ereignisse. ] E] 10

Berichte

| Dauer

T Typ |Infc 1| Ende Warenpro 1| Fehler Nr, 1| T fud

Waren- > = 20122012085720 | AUFSC 20122012 143638 0439 h B
[Pl ] 2012201207905 KALBSL 20122012 080155 43 min 1a
Posi| Start T Ty |Info T| Ende T Dauer 1
SR > 1 2012201207205  Kochen ND Dampf 20122012 072906 10 min
parameter . 2 20.12.2012 07:29:06 ( Duschen 20.12.2012 07:44:07 15 min
3 2022012074407 | Duschen Intenvall 20122012 0BOLS5 | 18 min
£l 20122012065813 € KALBSL 20.12201207:1421  15min 1 []
E 20122012064545  SPULEF 20.12.2012 06:55:15 | 10 min a1
£l 20122012060819 € REINIG 20.12201206:3428 26 min %0
El 201230120207.00 € | DORTA 2012201205307 0324 h 11 >

U Ll
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SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol Log

M Chiller M S House 12 M S House 13 P S House 14 B S House 15

4 BEEF JERKY COOLING k=030 1 SBR SWEET AND SPICY BEEF [54:03 FE0:04 100 RINSING F=0:08 2 SBR SWEET AND SPICY BEEF [54:01
38 42916

L | L | L | = - | L |

1. Al cooling n 1. Warming 3 1/5 1 Warming 3 n 1. LP Steam cooking 5 1 Warming 3 s

0:06 & ‘

h

0:06 & ‘

h

0:30 & ‘
h

0:10 ? 0:04‘

|
‘ il 69 ‘ ‘ 160 iE 78 ‘ ‘ il 81 ‘ ‘ 176 Il 177 ‘ ‘ 160 I 83 ‘
°F & F 8 ® LI (] L) % B %

‘ ic 67 ‘ ‘ i< 77 ‘ ‘ ic 82 ‘ ‘ i€ 181‘ ‘ ic 83 ‘
= °F °F °F

‘ 641‘

%

‘ ‘ ‘96“ 0100“ ¢99‘
& O G & Oo I 4 O % & Ou S O

() Details () Details () Details () Details () Details

Historie

Anlagenstatus ’ . . . ' . ' . P f
4 Diese Ansicht erlaubt die Anzeige aller aufgezeichneter Informationen als Liste oder Diagrarm. Ereignisse werden flr einen ausgewéahlten

Bereich angezeigt. Sie kénnen Ereignisse nach Typ filtern. Ausgewéhlte Ereignisse werden im Diagramm angezeigt.

Ereignisse | Diagramm

Histarie
Diagramm | Diagramm Legende 2
Rote Wurst Legende:
Bericht 90— —250 Aktuell  Sollwert Wert
erichte E| 00 ¢
80—: r [ — ] === Kammertemperatur [*C]
E 0 - 8 verwendete Kerntemperatu
70 0 — O =-- Fwerp
Waren- E C B ]
60 70 I —_ === CWert]
programme - 3 o —150 — [ === Feuchte [
v E o # L [0 e Kerntemperatur 1 [°C]
Syst 40—= - w1 B =— Raucherzeugertemperatur [
stem- ] —
b 305 40 L ) —— Machverbrennertemperatur
E L — euchtetemperatur
parameter B0 B Feuch r
203 20 Cs0 [[) mmm ] === |gfterdrehzahi [%]
102 . F =] Kerntemperatur 2 [°C]
. E [ ] Kerntemperatur 3 [*C]
T T T T T T T T T T T T o -0 i — Kemtemperatur 4 [:C]
05112014 05112014 05112014 05112014 05112014 05113014 05112014
2106 21:26 2146 22:06 2226 22:46 2306 o I ]
43 18 18 28 19 28 Kochen ND Dampt

Warenprogrammibersicht

Anlagenstatus
d Diese Ansicht zeigt die Einzelschritte des "Rote Wurst” Warenprogramms. Schritte kénnen hinzugefligt, geléscht, verschoben und kepiert
werden.

Warenprogrammname: Rote Wurst Kategorie:

H

Historie

N ICIEEEE S |0 [ [ [ [ ¥l [t ]
h | c | % | s|h|n|s]|s
> 1 | Kochen ND Dampf boad so @ 50
Waren- BE Erwsrmen 3 55 o] oo % [o]
programme || B [0 trocknen 3 abiuft 3 60 oL 8 o w0 [0]
[ Emermen oo ss gL E 7| e % [0 1
[ | & | B wocimen s asiutt 3 55 oL oo w0 [o]
system- " |o| = raucherm2 55 oG 2| e =]
PRSI L Absaugen uber Nachverbrenner 60 [} .| @O @
|| O | trocknen 2 a6ttt 3 60 oL E oo w0 [o] |
: E Réuchern 2 60 | |[... E a8 m
Absaugen iber Nachverbrenner 50 [} .| @O @
e Trocknen 3 Abluft 3 65 oL a o w0 [o]
|01 | I3 Ruhesteliung Kiappen offen Hupe -

o
E
(3
i

[ (] X

T &

il 4
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SMARTcontrol IO-Module

Unsere IO-Module sind fur die Bedurfnisse der
Lebensmittelbranche entwickelt.

Die kompakte Bauweise macht den Einsatz auch bei en-

gen Platzverhaltnissen moglich. Die digitalen

SMARTcontrol FOOD

© . fSconenannl . inao:

EREEEEE =] [=I=]=]
EHEHEBHEEE EEEHEEEEEE EEEEEEEEEE
L s L — e |

Ein- oder Ausgange verflgen uber Diagnosefunktionen
und koénnen frei als Ein- oder Ausgange konfiguriert

werden

Einsatzgebiet und Technik

Unsere SMARTcontrol I0-Module sind ,,CANopen-Module®,
die nach CIA 401 fiir die Lebensmittelbranche entwickelt

wurden.

Digitale Ein- und Ausgange
. Das I0-Modul verflgt tber 64 digitale Kanéle.
Diese konnen frei als Ein- oder Ausgange konfiguriert werden.
~ Maximal 64 x 24 VDC Digital Out
0.7A max. pro Ausgang - nicht galvanisch getrennt.
~ Maximal 64 x 24 VDC Digital In - nicht galvanisch getrennt

Eingénge fiir Temperaturfihler

~12 x PT100 3-Leiter, Messbereich PT100 -50 °C bis 250 °C,
0.25 °K Aufldsung, keine Potentialtrennung

~ 2 x NiCrNi Thermoelement Typ K, Messbereich Typ K: -200 °C
bis 1350 °C, 1K Aufldsung, keine Potentialtrennung

Analoge Ein- und Ausgéange

~ 2 x Analog Out
Bereich 0-20 mA, 0.01mA Auflésung, Potentialtrennung, separate
24 \/DC- Versorgung

~ 2 x Analog In
Bereich 0-20 mA, 0.01mA Auflésung, Potentialtrennung, separate
24 \/DC- Versorgung

Kommunikationsschnittstellen und Protokolle

~ 2 x RJ45 fir CAN Bus potential getrennt

~ GANopen Kommunikation unterstitzt das LSS-Protokoll nach
GiA 305 zur Einstellung von CANopen Node ID / CAN Baudrate

.~ Optionale Cloud-Anbindung als loT-Gerat Uber Ethernet

Software Update
~ Integrierter ADLATUS Flash Bootloader fur Software Updates

Uber CAN Schnittstelle

L
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SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol 880 loT

64 x digitale Kanéle kénnen als Ein- oder ...

=

Eignungsspannungsbereich

Eingangsstrom 3 mA
Isolationsspannung 500 V
Optische Anzeige Diagnose

12 x PT100 Temperaturfihler , 3-Leiter Technik

Sparametr ] win | | s

Messbereich -30 °C +350 °C
Auflésung 0,1°C
Genauigkeit +/- 0,5°C

Messrate 10 Hz
Messwiederstand PT100
Fremdspannungsfest +/- 30 Vpe
Galvanische Trennung Nein

2 x analoge Eingénge 0-20mA

I T T

Eingangsstrombereich 25 mA
Int. Blrdenwiderstand 250
Genauigkeit +/- 0,1 mA
Fremdspannungsfest +/- 30 Vg
Galvanische Trennung Nein

Kommunikationsschnittstellen

m&m

Ethernet / loT 100 MBit/s
USB2.0 (Host)- Buchse Typ A 1 480 MBit/s
CAN 2.0 B mit Status-Anzeige 1 125 kBit/s

...Ausgénge frei konfiguriert werden (potential frei).

A T AT

Ausgangsspannung Vo
Schaltstrom 24 VDC 0.5A
Isolationsspannung S/K 500V
Optische Anzeige Diagnose

2 x NiCrNi Thermoelement Eingange

parametr ] wan | o e

Messbereich Typ K Tumces 800 °C
Auflésung 0,25 °C
Genauigkeit +/- 5°C

Messrate 10 Hz
Thermoelementtyp K
Fremdspannungsfest +/- 30 Vpe
Galvanische Trennung Nein

2 x analoge Ausgénge 0-20mA

Porameter L win | | moc

Ausgangsstrombereich 0mA 800 °C

Ext. Blrdenwiderstand 00Q 100Q 350 Q

Genauigkeit +/- 0,1 mA

Fremdspannungsfest +/- 30 Vg

Galvanische Trennung Ja
Spannungsversorgung

CParameter L win | | o

Eingangsspannungsbereich 18Vps 24Vps 30V

Verpolungsschutz Ja

Uberspannungssschutz Ja

L
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Ubersicht

SMARTcontrol Touch-Panel

SMARTcontrol FOOD

SMARTcontrol LOG

Gehause, Glas, TFT und Touchsensor

~ V2A Edelstahlgehduse, Sicherheitsglas, IP69 (Front),
IP20 (Rear)

~ ARM-Linux 4-Core CPU mit Temperaturlberwachung
Alternativ: Intel-CPU

~ Brillante TFT-Farbbildschirme

~ Projektiv-kapazitiv Touchsensor

~Format 16:10

~ \Versorgung: 24 VDC, 11W Leistungsaufnahme

~ Umgebungstemperaturbereich 0 °C bis 50°C

Ethernet-Schnittstelle

~ SMARTcontrol Log (Prozessdatenerfassung)

~ Bediengerat, Fernwartung und Cloud-Anbindung
~ Schnittstelle fir CODESYS Programmierung

~ Anschlusstyp: RJ45, 1x 10/100 MBit/s, IEEE802.3

USB Device
~ Fullspeed USB2.0, Anschluss Typ B, max. 480 MB/s
~ Serviceschnittstelle, CODESYS Programmierung

Mechanik und Anschluss

~ Hochkant-, Quereinbau oder individuelle Ausflihrungen
~ 24 VDC Versorgung

~LxBxH nach Ausfuhrung 7“ bis 17 TFT

SMARTcontrol FOOD Software

Steuerungssoftware fiir Lebensmittelanlagen

~ Basis CODESYS V3.X SPS

~ \Weboberflachen (NodedS, Web-Server, HTML5)

~ GANopen Master

~1 x CAN 2.0B, galvanisch getrennt

~ 1 x Ethernet, 1 x USB

~ Datenerhalt bei Spannungsausfall

~ Software SMARTcontrol FOOD lauft SMARTcontrol
Touch-Panel oder SMARTcontrol Dinrail

Diagnose und Fernwartung

~ Online-Diagnose der Ein- und Ausgénge
~ Ferndiagnosemaoglichkeit weltweit

~ Softwareupdate Uber USB und Ethernet
. Cloud Anbindung (Option)
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parties for their own purposes could violate the rights of the owners.

Microsoft and Windows are either registered trademarks or trademarks of Microsoft Corporation in the United States and/or other countries.
ADLATUS®, FlashCedere®, Intel®, Intel Atom®, CANopen®, FlexRay®, CODESYS® and Linux® are registered trademarks of their respective owners.
All product designations may be trademarks or product names of SMART IN OVATION GmbH or other companies or foundations whose use by third

~ Luckenlose Aufzeichnung von Prozessdaten

~ Ubersichtliche Darstellung Ihrer Produktions- und
Qualitatsdaten in tabellarischer oder grafischer Form

~ Qualitatsnachweise nach HACCP/IFS

~ Automatischer Ausdruck nach Prozessende

~ Export nach Excel und PDF

~ Kontrolle und Monitoring von laufenden Anlagen

~ Verwaltung und Download der (Waren-) Programme flr
alle Anlagentypen

~ HerstellerUbergreifende Integration mit allen vernetzten
Produktionsanlagen

~ Zentral oder dezentral einsetzbar in unternehmensweit-
vernetzten Anlagen

~ Managementubersichten Uberall zugreifbar:
Dashboards fur Anlagenauslastung, Produktmix,
Stérungen uvm.

~ Responsive Design fur optimale Darstellung bei
unterschiedlichen BildschirmgréBen fur Smartphones,
Tablets, GroBfernseher, Web Terminals, PCs

SMARTcontrol IO-Module

~ 64 digitale Ein- oder Ausgéange (24 VDC)
~ Analoge Ein- und Ausgange 0 — 20 mA
~ Kurzschlussfeste Ausgange mit Eigendiagnosefahigkeit
~ Anschluss von Temperaturfuhlern wie PT100 (3-L)
und NiCrNi
~ CANopen / Ethernet Schnittstellen
~ Hutschienenmontage
~ Umgebungstemperaturbereich 0 °C bis 70°C
~ Spannungsversorgung 24VDC
~ ADLATUS Software Update Losung

SMART IN OVATION GmbH
MeitnerstraBe 10 ~ 70563 Stuttgart
Telefon +49 - 711 255 212-0
Telefax +49 - 711 2565 212-10
info@ sio-gmbh.de

www.sio-gmbh.de



